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Davantage de baigneurs 
à la piscine
BILAN Malgré une bonne 
fréquentation, la Société 
coopérative piscine-
camping boucle les 
comptes avec un déicit.

PAYERNE

La piscine des Vernex avec ses 

nouveaux bassins et installations 

attire de plus en plus de clients. 

Ce sont 80 000 entrées qui ont 

été enregistrées l’an dernier, ont 

appris les membres de la Société 

coopérative piscine-camping de 

Payerne lors de leur assemblée 

du mois de mai. Cela représente 

5000 entrées de plus qu’en 2023, 

saison certes plus courte en rai-

son des travaux. «Il faut encore y 

ajouter les écoles et les associa-

tions, cela ajoute 4000 entrées», 

note Francisco Vidal. Le gérant 

du complexe pisicine-camping 

constate que la piscine payernoise 

est appréciée par les établisse-

ments scolaires, notamment ceux 

de Payerne, Lausanne, Fribourg 

voire de Zurich. «Les enseignants 

sont rassurés par la coniguration 

du site pour la surveillance. Les 

toboggans ont aussi un grand 

succès.»

C’est surtout la période de mi-juil-

let à mi-août qui a sauvé la saison. 

«Elle fait partie du top 5 de ces 

dernières années au niveau des 

entrées», constate Bernard Mo-

reillon, membre du comité de di-

rection et responsable des 

inances.

Du côté du camping, les résidents 

permanents restent idèles au 

site, avec une moyenne de 140 

campeurs. «Nous avons compta-

bilisé 1100 nuitées de passage, 

ajoute Francisco Vidal, nous 

avons même dû refuser du 

monde.»

Dans les chifres rouges

Pourtant, malgré cette belle af-

luence et 322 000 francs encais-

sés pour les entrées à la piscine, 

les comptes bouclent sur une 

perte d’environ 124 000 francs. 

«Les intérêts en lien avec les tra-

vaux de rénovation engendrent 

une charge inancière impor-

tante. En outre, la consommation 

d’électricité, devenue plus chère, 

a pesé sur les comptes», explique 

Bernard Moreillon. Si les coûts 

d’électricité sont revenus à un 

taux standard, «les comptes 

risquent de tendre vers une nou-

velle perte s’il n’y a pas de nou-

velles recettes supplémentaires», 

estime le trésorier.

Le nouveau tarif en vigueur de-

puis le week-end dernier à l’occa-

sion de l’ouverture de la piscine 

apportera déjà un point positif 

aux comptes. L’entrée passe de 

4 fr. 50 à 5 fr. pour les enfants et 

pour les étudiants de 6 fr. à 7 fr. 

Les adultes paieront 1  franc de 

plus pour accéder à la piscine, 

soit 8 francs. Une solution pour-

rait être envisagée du côté com-

munal avec une demande de sub-

ventions additionnelles. Payerne, 

détentrice d’une partie du capi-

tal social, alloue 180 000 francs 

de subvention par année. «Le co-

mité de direction et le conseil 

d’administration planchent sur 

toutes les solutions envisa-

geables», rassure Bernard Moreil-

lon. JMZ 

Station d’épuration: un grand pas
CONSTRUCTION Les délégués ont accordé un crédit de 36,9 millions de francs pour la réalisation de la STEP régionale 
de la zone de Payerne. L’obtention du permis de construire devrait être imminente.

CORCELLES/PAYERNE

U
ne nouvelle étape a été 

franchie jeudi dernier lors 

de l’assemblée de l’Asso-

ciation intercommunale pour 

l’épuration des eaux de la zone de 

Payerne (Eparse). Les délégués 

des communes ont en efet validé 

à l’unanimité la demande de cré-

dit d’investissement pour la réali-

sation de la STEP régionale d’un 

montant de 36,9  millions de 

francs, hors taxes. «Cela nous per-

met de faire un grand pas en 

avant, on voit le bout du tunnel 

administratif», s’est réjoui Olivier 

Cherbuin, président du comité di-

recteur (Codir). La nouvelle STEP 

régionale, prévue à proximité de 

la STEP actuelle de Payerne trai-

tera les eaux d’un peu plus de 

42 000 équivalents-habitants.

Rappelons que l’Eparse, consti-

tuée en 2020, est une association 

de 16 communes (Champtauroz, 

Chevroux, Corcelles-près-

Payerne, Cugy, Estavayer, Fétigny, 

Grandcour, Les Montets, Monta-

gny, Missy, Nuvilly, Payerne, Sé-

vaz, Treytorrens, Torny, Vallon) 

qui a pour but la construction et 

la gestion d’une STEP commune, 

à Payerne, et parallèlement la 

mise hors service de 7 STEP.

Permis de construire en vue

Ainsi, les premiers travaux pré-

paratoires de cette STEP régio-

nale sont prévus d’ici à cet au-

tomne, le chantier se poursuivant 

ensuite jusqu’à la mi-an-

née 2028, avec la mise en 

service des nouveaux 

raccordements et des 

stations de pom-

page. Mais la te-

nue du calen-

drier dépendra 

notamment de 

l’obtention du 

permis de 

construire es-

péré par le président 

du Codir avant la in des 

vacances d’été. «Tous les 

préavis du canton sont favo-

rables, mais nous 

n’avons pas encore le 

précieux sésame», 

a-t-il informé. En 

efet, malgré la 

décision posi-

tive du can-

ton, il existe 

encore la pos-

sibilité d’un 

recours d’une 

personne qui 

avait formulé une 

opposition lors de 

l’enquête publique de la 

construction de cette station 

d’épuration. «En cas d’un éven-

tuel recours auprès du Tribunal 

cantonal, tout dépendra s’il y a 

un efet suspensif ou pas», a re-

levé Olivier Cherbuin.

Le projet bénéicie de diverses 

subventions.  Le canton de 

Vaud  accorde 4,4  millions de 

francs  pour le traitement de 

l’azote et les travaux de raccorde-

ment. La Confédération alloue 

4,2 millions de francs pour le trai-

tement des micropolluants et 

pour la production d’énergie, soit 

la valorisation de biogaz.

Le délégué Charles Edouard 

Bonny, syndic de Chevroux, a sou-

haité savoir pourquoi le canton de 

Fribourg n’allouait pas de subven-

tions. «Nous avons essayé de réac-

tiver les subventions auprès du 

Conseil d’Etat», a expliqué Olivier 

Cherbuin. Mais sans succès. 

Conséquences? Le coût d’exploi-

tation de la STEP sera un peu plus 

cher pour les Fribourgeois, soit 

environ 80 000 francs annuelle-

ment, selon Georges Roulin  de 

CFA Ingénieurs Conseils SA et res-

ponsable du bureau d’assistance 

au maître d’ouvrage (BAMO).

Le coût annuel pour les com-

munes membres est estimé à 

145  francs par équivalent-habi-

tant selon les prévisions ac-

tuelles, indique le préavis. Il dé-

pendra des conditions d’emprunt 

et des luctuations des coûts.

Cet automne, lors de la pro-

chaine séance du Conseil inter-

communal, les délégués devront 

se prononcer sur un autre crédit 

d’un montant de près de 18 mil-

lions de francs, soit celui pour les 

raccordements et des nouveaux 

réseaux de raccordement.

Divers

Daniel Givel, syndic de Corcelles-

près-Payerne, a été élu comme 

président du Conseil intercom-

munal. Il sera épaulé à la vice-pré-

sidence par le conseiller commu-

nal de Vallon, Stéphane Vessaz.
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Quand la nouvelle STEP régionale sera opérationnelle, la STEP de Payerne sera transformée en station de pompage.
 PHOTO LA BROYE/A

Fidèles 
catholiques 
en assemblée 

PAYERNE

Quelques heures avant la messe 

dominicale en l’église Notre-

Dame de l’Immaculée de 

Payerne, difusée sur RTS2 ainsi 

que sur les ondes d’Espace 2, une 

petite trentaine de idèles 

s’étaient réunis, samedi, pour 

l’assemblée de la paroisse catho-

lique de Payerne et environs. 

Une séance express menée par 

le président du Conseil de pa-

roisse, Gilles Martin. Suite au dé-

part de l’abbé Luc de Reamy, 

trois nouveaux prêtres de la 

Congrégation du Saint-Esprit – 

nommés les spiritains – ont re-

joint la paroisse en septembre 

dernier. Il s’agit des Pères Inno-

cent, Gabriel et Gérald.

Lors de l’assemblée, les parois-

siens ont validé à l’unanimité les 

comptes 2024 qui présentent un 

léger bénéice. Au niveau du 

Conseil de paroisse, fort de 7 

membres et du curé modérateur, 

il n’y a pas de changement. «Nous 

avons la chance d’être au com-

plet», souligne Gilles Martin. No-

tons que la paroisse catholique 

de Payerne compte environ 5000 

idèles.

Dimanche  18 mai, après la 

messe de 10 h célébrée à l’église 

catholique de Payerne, des jeunes 

témoigneront de leur expérience 

dans la grande salle paroissiale 

sise au 17 de la rue Guillermaux. 

Ces jeunes ont récemment parti-

cipé à une semaine de pèlerinage 

à Rome, où ils espéraient rencon-

trer le pape, décédé quelques 

jours avant leur arrivée. JMZ 

Payerne
Permanence juridique

Prochaines séances les 21mai, 4 et 11 juin 
dès 17 h sans rendez-vous

Rue de Savoie 1, 4e étage

20 minutes, Fr. 50.–

www.permanence-payerne.ch
Nous répondons à vos questions 

juridiques

PUBLICITÉ

Appel d’ofres pour 
l’extension de l’hôpital
PROJET La construction 
sera attribuée sous la forme 
d’un mandat en entreprise 
totale.

PAYERNE

L’Hôpital intercantonal de la 

Broye (HIB) annonce le lance-

ment de l’appel d’ofres public 

(AOP) pour la création d’une 

extension majeure sur son site de 

Payerne. Placé sous le nom évo-

cateur d’Horizon, ce projet in-

carne la volonté de l’HIB d’ac-

compagner activement le déve-

loppement d’une région dyna-

mique et en pleine croissance.

Cette réalisation d’envergure 

prévoit la construction d’un bâti-

ment ultramoderne de trois 

étages, s’étendant sur près de 

12 000 m², qui sera relié à l’hôpi-

tal existant, lui-même faisant l’ob-

jet d’une rénovation complète. A 

l’issue de ces travaux, toutes les 

activités stationnaires (soit l’en-

semble des lits de l’HIB) seront 

regroupées sur le site de Payerne, 

dans un environnement entière-

ment repensé et modernisé, of-

frant ainsi des conditions d’ac-

cueil optimales pour les patients. 

La capacité globale du site 

payernois sera de 146 lits. De son 

côté, le site d’Estavayer connaî-

tra une nouvelle vocation: il sera 

transformé en centre ambula-

toire, ofrant une large palette de 

soins de proximité à la popula-

tion, indique la direction dans un 

communiqué.

La construction sera attribuée 

sous la forme d’un mandat en en-

treprise totale pour un pilotage 

homogène et rigoureux de toutes 

les étapes du projet, avec un pres-

tataire unique totalement respon-

sable de la réalisation. Cette ap-

proche favorise le respect du bud-

get, la maîtrise des délais et le 

maintien d’une vision globale et 

cohérente de l’ouvrage.

La sélection des entreprises 

soumissionnaires est prévue pour 

juin 2025 et le nom de l’entreprise 

retenue sera oiciellement dé-

voilé au printemps 2026. Avant le 

début des travaux planiiés pour 

2027, plusieurs étapes clés reste-

ront à franchir sous la supervision 

vigilante de la direction et du 

conseil d’établissement.

Budget de 130 mio de francs

Le budget maximal alloué à cette 

transformation globale, incluant 

les équipements biomédicaux, 

l’ameublement et les infrastruc-

tures, s’élève à 130 millions de 

francs à charge de l’HIB. L’inves-

tissement a été approuvé en 

mars dernier par le Conseil 

d’Etat vaudois dans le cadre du 

programme pluriannuel d’inves-

tissement (PPI). Le Conseil d’Etat 

fribourgeois a quant à lui validé 

le lancement de l’appel d’ofres 

dans sa séance du 6  mai 

dernier.

Depuis son inauguration en 

1972, le site de Payerne n’a cessé 

d’évoluer pour répondre aux  

besoins aigus et grandissants de 

la population. Aujourd’hui, mal-

gré ses infrastructures vieillis-

santes, l’HIB fait preuve d’eica-

cité et aiche des résultats inan-

ciers positifs depuis plusieurs an-

nées. COM/IK

LA SCALA RESTAURANT-PIZZERIA
Grand’Rue 19 1530 Payerne 026 660 08 08

LES NOUVELLES DU COMMERCE

NOUVELLE CUISINE ET NOUVELLES SAVEURS 
À DÉCOUVRIR AU RESTAURANT LA SCALA  

À PAYERNE

Depuis le 1er mai, Diana et son équipe vous réservent une 
belle surprise en cuisine et diverses nouveautés à la carte.

Plus de 20 ans d’expérience, une touche personnelle mêlant 
subtilement les saveurs indiennes et traditionnelles bien de chez 
nous, c’est ce que Parvesh, le nouveau chef de LA SCALA vous 
propose de découvrir dès maintenant et au fil des saisons. Pour 
que chaque dégustation soit une invitation au voyage.

Un Menu Terre – Mer : Tartare de saumon au gingembre et Lime, 
petit bouquet de salade et pain grillé – Médaillons de filet de bœuf, 
sauce au porto, légumes de saison et frites – Ardoise gourmande.

Le menu du Chef : Salade de gambas au miel du pays, sésame et 
filet d’orange – Suprême de poularde farcie au dattes et pommes 
caramélisées, sauce tandoori, riz et bouquet de légumes – Carpaccio 
d’ananas et glace coco. 

Les incontournables pizzas, risotto, viandes et 
poissons ainsi que spécialités aux morilles et 
desserts maison continueront de vous régaler. 
La nouvelle carte vous attend avec ses mets de 
saison. Profitez de notre terrasse ombragée 
chaque soir dès 17 h 30.

Nous vous réservons toujours  
un chaleureux accueil !

Parvesh et Diana se réjouissent de vous recevoir, comme à la maison.


